L'IMPREVISTO
Hifel - Redfaurart Talin

ANTIPASTI

BURRATA REVISITEE 8€

Compoté de tomates au miel balsamique et creme de
burrata

OIGNONS GRELOTS CONFITS 8€
Oignons grelots confits caramélisés basilic

INVOLTINI 8€
Jambon Speck roulé garni de fromage de vache

(4 pieces)

MELON PARME 8€

Melon et jambon de Parme

ARANCINI 8€

Arancini sur creme de parmesan (3 piéces)

CARPACCIO DE COURGETTES 8€

Courgettes grillées en fines lamelles, sauce vierge (huile
d’olive, citron, tomates cerises, échalotes, pignons, fleurs
séchées, ciboulette), parmesan, roquette

PINSA ANTIPASTI 13€

Antipasti de courgettes jaunes et vertes, salade de tomates cerises
et boule de burrata, dressé sur une pinsa

DOLCE VITA A PARTAGER 25€

Planche a partager composée de spianata, jambon
de Parme, coppa, mortadelle et burrata

PLATS

PASTA RICOTTA E LIMONE 16€

Rigatoni, sauce ricotta et citron

SPAGHETTI DEL SOLE 17€
Spaghetti, tomates confites, ail, burrata crémeuse, basilic

PASTA ALLA CARBONARA 17€
Spaghetti, pecorino rapé, jaunes d'ceufs,
guanciale, poivre noir

CACIO E PEPE 17€

Penne rigate, sauce pecorino et poivre noir

PARMIGIANA 17€

Gratin d'aubergines a la tomate et au parmesan,
accompagné d'une salade aux [égumes croquants

SALADE DE POULPE 190€

Pommes de terre, poulpe, citron, tomates cerises, huile d’olive aux
agrumes et roquette

GNOCCHI ROSSO AL POLPO 19€

Gnocchi, poulpe, tomates confites, piment, jus de citron,
ail, pesto de roquette, zestes de citron

RISOTTO A LA TRUFFE 17€
Risotto crémeux parmesan tartufatta et truffe d’été

VIANDES

POLLO DELLA CASA, FUNGHI E LIMONE 19€

Poulet farci aux champignons et citron, zestes de citron,
servi avec un tian de légumes

TARTARE L'IMPREVISTO 21€
Beeuf haché, copeaux de parmesan, tomates séchées, capres,
échalotes, salade croquante dans son bol de pain

ESCALOPE MILANAISE 22€
Escalope milanaise et sauce spaghetti napolitaine

TAGLIATA DE BOEUF 24€

Bavette de beeuf grillée coupée en tranches,
pommes de terre cuites au four

ESCALOPE DE VEAU FORESTIERE, PENNE 24€
Escalope de veau tapée a la main, sauce creme aux
champignons, servie avec penne

POISSONS

PESCE DEL GIORNO, VERDURE CROCCANTI 19€
& LIMONE

Poisson du jour servi avec artichaut, petits pois, navet et carottes

FRICASSEE DE POULPE TERRE-MER DU CHEF 19€

Poulpe, artichauts, petits pois, navet et carottes, nappés d’'un
jus de viande maison, guanciale, servis avec une polenta
crémeuse

BbAMDBINO

MENU A 12€
Pi1zzA MARGHERITA OU REGINA
ou
SPAGHETTI JAMBON CUIT
ou
SPAGHETTI TOMATES PARMESAN

ou
SPAGHETTI STEAK HACHE
ou

POMME DE TERRE JAMBON CUIT

AVEC BOISSON ET BOULE DE GLACE

Menu enfant (-12 ans)
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MARGHERITA 13€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, olives,
origan

SICILIANA 15€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, capres,
anchois, olives, origan

DIAVOLA 15€

Base sauce tomates, fiore di latte, spianata,
nduja, piment rouge, oignon rouge, poivrons

CAMPAGNOLA 15€

Base creme, mozzarella fior di latte, chévre
blchette, miel, poulet, olives, origan

BOLOGNESE 15€

Sauce tomate, viande hachée, poivrons, oignons
rouges pickles, échalotes, olives, origan

QUATTRO FROMAGGI 16€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, taleggio,
scamorza (mozza fumée), pecorino, olives,
origan

REGINA 16€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
champignons, olives, origan

Sortie de four : jambon blanc

CALZONE 14€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
champignons, jambon blanc, pignons, jaune
d'oeuf, olives, origan

PIZZAS

QUATTRO STAGIONI 17€

Pesto de roquette, mozzarella fior di latte,
champignons, olives, origan
Sortie de four : jambon blanc, artichauts

POLLO 17€

Creme de moutarde a I'ancienne, mozzarella fior
di latte, émincés de poulet mariné au citron,
tomates cerises, oignons rouges, olives, origan

PRIMAVERA 18€

Créme de pesto, mozzarella fior di latte,
aubergines, courgettes, artichauts, tomates
cerises, olives, origan

ITALIANA 18€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, olives,
origan

Sortie de four : jambon de parme, burratina,
tomates cerises, roquette

VERDE 18€

Créme de pesto, mozzarella fior di latte, olives,
origan
Sortie de four : mortadelle, burratina, tomates
cerises

CALABRESE 18€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, nduja
(saucisse calabraise pimentée), oignons rouges,
burratina, olives, origan

TARTUFATA 19€

Créeme de truffe, mozzarella fior di latte,
champignons, olives, origan

Sortie de four : burratina, roquette, tomates
cerises

Pdate sans gluten +2 €
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BOULE DE GLACE 3€

Chocolat noir, fraise, vanille, fleur de lait,
pomme verte, pistache, noisette, citron,
stracciatella

CAFE AFFOGATO 7€

Espresso chaud et intense versé sur une boule
de glace

PANNA COTTA DU MOMENT 7€

Panna cotta selon [linspiration du chef,
onctueuse et parfumée

PANETTONE FACON PAIN PERDU 8€

Tranche de panettone dorée avec caramel
beurre salé maison, servie tiede avec une boule
de glace fondante et un assortiment de fruits
frais de saison

DESSERTS

GRANOLA ITALIEN 8€

Fromage blanc servi avec mélange croustillant
de fruits secs et graines du moment

TIRAMISU CLASSIQUE 9€

Une part généreuse de notre tiramisu maison
avec boudoirs et café servi a la louche

CAFE GOURMAND 9€

Expresso, café allongé, noisette, café créme,
resretto, thé

Créme mascarpone au Nutella, panna cotta du
moment (caramel ou fruits rouges) , créme
citronnée et croquant aux noisettes maison

DIGESTIF GOURMAND 11€

Digestif au choix : Limoncello, Get 27, Sanbuca,
Grappa, Whisky, Tequila, Amaretto, Gincello,
Manzana.

Créme mascarpone au Nutella, panna cotta du
moment (caramel ou fruits rouges) , creme
citronnée et croquant aux noisettes maison
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